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企業名カフエンーフレンドジュニア

(業種)飲食店 (レストラン )

代表者名山岡勝広
1、 基本チェックリスト

醤賓著邑皇肇毒竪R佑量ぞ露ぅと鏡融廼飯鍵層没尋釘毯亀亀訳の周知
2、 基本的な感染拡大予防策

(1)感染症防止のための入場者整理の方法

1蜜にならないための対策・店内が混雑しないよう、必要に応じて入店制限を実施します。

い来客が並ぶ場合、2m程度の間隔を空けるよう床にテープを貼り誘導と致します。

2死熱等の症状のある方の入場制限方法。発隷や咳、頭痛等の症状がある方については、原則として

入店をお断り致します。

3その他

・店内に体温計を設置し、必要に応じて計測するよう協力を求めます。

・予約による来店や、混雑時間を避けた来店を推奨致します。

(2)対人距離の確保の方法

1接触感染対策・席は対面にならないよう配置を正夫し隣同士の感覚も可能ながぎり広く致します。

・他人と共有する物品は可能な限り少なくし、割り箸やコップ等を常時テーブルに置くことを中止

致します。

2飛沫感染対策

勺ウンターはビニールカーテンで遮蔽致します。

・料理は原則として大皿での提供は行わず個月uに分けて配膳致します。

(3)施設の換気対策

・常時、窓は二衝所以上空けておきます。

(4)施設 い設備・物品等の消毒対策。複数の人が触れる場所は適宜消毒を行い、テーブル、 ドアノブ、
タブレット、レジ、 トイレなどの高頻度に接触する箇所は特に注意して消毒を行います。
・店鋪全体への消毒は 1日 1回で実施致します。

(5)その他基本的な感染拡大予防策・ハンドドライヤーは止め、ペーパータオルを設置致しゴす。

・トイレの蓋を開めて汚物を流すよう、表示致します。'唾液等が付着するゴミ
'ま

、ビニール袋に入れ

て密閉した上でゴミ箱に入れます。

・マスクや手袋を説いだ後は、必ず石鹸と流水で手洗いを行います。

,ユニフォームはこまめに洗濯致します。

3、 独自の感染予防対策       (、
今レジには飛沫防止アクリル板を設置致します。

・シルバー類の食器は次亜塩素酸水にて消毒します。
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